
Mit Liebe gemacht vom Fuchs Blau  

 

 

 

 

 

EMPFEHLUNG 

 

Buttermakrele 25,50 

Gebraten, dazu  Wirsinggemüse , 
Reis  und Kräutersauce  

 
 

gefüllte Spinat Ravioli 22,50  

In Butter gebraten mit Kräutern,  
Tomaten , Zwiebeln  und Spinat  

 
 
 

 

aromatischer Fuchs Salat 15,50 

mit knackigem Saisongemüse, knusprigen Croutons  und 
leckerem  Balsamico dressing  
 
+ saft ig gebratene Maispoulardenbrust 10,00  
+ Rindersteakstreifen 1 2,00 
+ knusprig gebratene Garnelen 10,00  

 

Schweinefiletgeschnetzeltes 23,00 

Mit geschwenkten Pilzen an einer Meer rettichsauce,  
dazu einen frischen Salat und Drillinge  

 

Hausgemachter Kutter Backfisch 25,90 

in Bierteig, mit Remoulade, Bratkartoffeln  
und Gurkensalat  
 

Fuchs Burger 19,90 

Saftiges Rindfleisch, geschmorte Portwein -  
Zwiebeln, Butter - Brioche - Brötchen, knuspriger  
Bacon, saftiger Käse, selbst eingelegte Gurken -  
P ickles, Tomatenjus, Salat  
 
+ Pommes frites 4,00 
 

Falafel Plätzchen mit Spinat 20,90    

mit rotem Pesto, veganem Salat  
und J oghurt - Minz- Sauce  (ohne Sauce vegan)  

 

Veganer Burger 19,90     

Saftiges Erbsenpatty mit frischer veganer Mayo,  
schönen glasigen Portwein - Zwiebeln,  
hausgemachten Gurkenpickles in einem veganen 
Brötchen und  kleinem extra Salat  
 
+ Pommes frites 4,00  
 
 

= Vegan 

Wiener Schnitzel vom Kalb 27,50 

mit Preiselbeeren  und schmackhaftem Gurkensalat  
 
+ Speck - Bratkartoffeln  8,00 
+ Pommes frites 4,00  

 

Frisch von der Weide direkt auf den Grill 38,50  
Kräuterbutter  
mit Bratkartoffeln  
oder Pommes  
 
+ Rustikales Gemüse 6, 90 
+ Beilagensalat 6, 90 
+ Geschmorte Zwiebeln 6, 90 
+ Jus 3,00  
+ 5 k nusprig gebratene Garnelen 10,00  
 

Roastbeef 24,50 

Mit knusprigen Bratkartoffeln und Remoulade  
 

Gefüllte Maispoulardenbrust 24,50 

Mit einer  Kräuterfarce gefüllt, an leckerem 
Rahmko hlrabi und Kroketten  

 


