)

RESTAURANT UND BAR
* K Kk

EMPEEHLUNG

BUTTERMAKRELE 25,50 AROMATISCHER FUCHS SALAT 15,50
Gebraten, dazu Wirsinggemdse, mit knackigem Saisongemduse, knusprigen Croutons und
Reis und Krautersauce leckerem Balsamicodressing

+ saftig gebratene Maispoulardenbrust 10,00
. + Rindersteakstreifen 12,00
G["“'”[ SPlNAT R’WIOU 22,50 + knusprig gebratene Garnelen 10,00
In Butter gebraten mit Krautern,
Tomaten, Zwiebeln und Spinat SCHWEINEFILETGESCHNETZELTES 23,00

Mit geschwenkten Pilzen an einer Meerrettichsauce,
dazu einen frischen Salat und Drillinge

HAUSGEMACHTER KUTTER BACKFISCH 25,90 WIENER SCHNITZEL VOM KALB 27,50

in Bierteig, mit Remoulade, Bratkartoffeln mit Preiselbeeren und schmackhaftem Gurkensalat
und Gurkensalat
+ Speck-Bratkartoffeln 8,00

[UC”S BURG[R 19 90 + Pommes frites 4,00

Saftiges Rindfleisch, geschmorte Portwein-

Zwiebeln, Butter-Brioche-Broétchen, knuspriger [RlSCH VON DER WEIDE DIREKT AUF DEN GRILL 38,50
Bacon, saftiger Kase, selbst eingelegte Gurken- Krauterbutter

Pickles, Tomatenjus, Salat mit Bratkartoffeln

oder Pommes
+ Pommes frites 4,00

+ Rustikales Gemuse 6,90

o + Beil lat 6,90
FALAFEL PLATZCHEN MIT SPINAT 2090 </ Eelagensalal b 50
mit rotem Pesto, veganem Salat + Jus 3,00
und Joghurt-Minz-Sauce (ohne Sauce vegan) + 5 knusprig gebratene Garnelen 10,00
VEGANER BURGER 19,90 </ ROASTBLEF 24,50

Mit knusprigen Bratkartoffeln und Remoulade
Saftiges Erbsenpatty mit frischer veganer Mayo, ! usprig u u

schonen glasigen Portwein-Zwiebeln, .

hausgemachten Gurkenpickles in einem veganen G[[U“-T[ MAISPOULARDENBRUST 24,50

Brétchen und kleinem extra Salat Mit einer Krauterfarce gefiillt, an leckerem
Rahmkohlrabi und Kroketten

+ Pommes frites 4,00

@ = Vegan

Mit Liebe gemacht vom Fuchs Blau ¢




