
Glück wird mehr, wenn man es teilt 
Im Family Style alles auf den Tisch zum Teilen: sucht euch nach Wunsch aus! 

Mit Liebe gemacht vom Fuchs Blau 

 

 

 

 

 

     

SAISONAL 
 
 
 
 
 
frisch gepflückte Bärlauchsuppe 8,00 
mit hausgemachten Bärlauch-Schmand 
 
Bruschetta auf knusprigem  
Knoblauchbrot 9,00 
mit frischen Tomatenwürfeln und Basilikum 
 
Hauchdünnes Carpaccio vom Rind 12,00 
mit gebratenen Pilzen, Rucola, Pinienkernen, 
Parmesan und Pesto mit 2 Scheiben  
geröstetem Brot und Dip 
 
 
  

 
 
 
 
 
Tatar 15,00 
frisch von Hand geschnitten, mit kleinem 
knackigen Salat und 2 Scheiben geröstetem  
Brot und Dip 
 
Gebratene Garnelen 14,00 
mit Knoblauch und feinen Kräutern auf einem  
Raukenest mit 2 Scheiben geröstetem Brot und 
Dip, 5 Stück | jede weitere 3,00 
 
Antipasti 12,00 
Zucchini, gebratene und gefüllte Champignons, 
Paprika, Fenchel, Portweinzwiebeln, Serrano 
Schinken mit 2 Scheiben geröstetem Brot und Dip 
 
 

Gefüllte Bärlauchravioli 20,00 
in Butter mit Kräutern, Tomaten                          
und gerösteten Pinienkernen 
 
 
Asiatischer Roter Knurrhahn 22,50 
auf der Haut gebraten mit Tagliatelle 
und leichter Gemüsebeilage 
 
Rindergeschnetzeltes 24,50 
mit gebutterten Spätzle und  
kleinem, knackigen Salat 
 

1 Pfund Braunschweiger Spargel 21,00 
Wir servieren unseren Spargel leicht bissfest! 
 
mit Drillingen und  
geschmolzener Nussbutter oder 
hausgemachter Hollandaise 
 
+ weitere Butter oder Hollandaise 4,00 
 
+ Wiener Schnitzel 14,00 
+ Rührei von 3 Eiern 9,00 
+ geräucherter Ital. Schinken 9,00 
+ Rumpsteak 19,00 
+ Knurrhahn 11,00 
 

 
 

Cheese- oder Chocolate Törtchen mit Vanilleeis 10,00 
Crème brûlée 9,00 


