
Mit Liebe gemacht vom Fuchs Blau 

 

 

 

 

 

SAISONAL 

 

Pfifferlingssuppe 10,00 

 
 

Bruschetta auf knusprigem Brot 12,00 

- mit frischen Tomatenwürfeln und Basilikum oder 
- mit gegrillten Pfifferlingen und Speck 
 
 

hauchdünnes Carpaccio vom Rind 15,00 

mit gebratenen Pilzen, Rucola, Pinienkernen, 
Parmesan und Pesto mit 2 Scheiben  
geröstetem Brot und Dip 
 
 

 
 
 
 

Tatar 18,00 

frisch von Hand geschnitten, mit kleinem 
knackigen Salat und 2 Scheiben geröstetem  
Brot und Dip 
 
 

gebratene Garnelen 15,00 

mit Knoblauch und feinen Kräutern auf 
einem Raukenest mit 2 Scheiben  
geröstetem Brot und Dip, 5 Stück | jede weitere 3,00 
 
 

Antipasti 15,00 

Zucchini, gebratene Champignons, Paprika, 
Fenchel, Portweinzwiebeln,  
Serrano Schinken mit 2 Scheiben  
geröstetem Brot und Dip 

gefüllte Pfifferlings Ravioli 22,00 

in Butter mit Kräutern, Pfifferlingen, Tomaten  
und Speck und Zwiebeln 
 
 

Schollenfilet Finkenwerder Art 22,50 

mit Speck und Zwiebeln dazu knusprige   
Bratkartoffeln 
 
 

Flammkuchen Elsässer Art 15,00 

mit Schmand, Speck und Zwiebeln 
 
 

Flammkuchen 16,00 

mit Ziegenkäse, Zwiebeln und Cherrytomaten 

 

Lachs Rösti 20,00 

mit hausgebeiztem Lachs, Sour Cream und knusprigem 
Kartoffelrösti an einem kleinem Salat  
 
 

Club Sandwich 20,50                

 mit Roastbeef, Tomaten, Zwiebeln, 

 Vollkorntoast, Spiegelei und Bacon 
  
+ Pommes 4,00 
 

Tagliatelle 22,00 

mit Rahm- oder Röstpfifferlingen mit Speck 
 
 

Roastbeef frisch aufgeschnitten 22,50 

mit hausgemachter Remoulade  
und knusprigen Bratkartoffeln 
 

 

Erdbeertiramisu 10,00 

Crème brûlée 10,00 


