
Mit Liebe gemacht vom Fuchs Blau 

 

 

 

 

 

SAISONAL 

 

Maronensuppe 10,50  

 
 

 

Bruschetta auf knusprigem Brot 12,50 

mit frischen Tomatenwürfeln und Basilikum 
 
 

hauchdünnes Carpaccio vom Rind 15,50 

mit gebratenen Pilzen, Rucola, Pinienkernen, 
Parmesan und Pesto mit 2 Scheiben  
geröstetem Brot und Dip 
 
 

 
 
 
 

Tatar vom Rind 18,90 

frisch von Hand geschnitten, mit kleinem 
knackigen Salat und 2 Scheiben geröstetem  
Brot und Dip 
 
 

gebratene Garnelen 15,50 

in Knoblauch-Chili Öl und feinen Kräutern 
dazu 2 Scheiben frisches Brot 
5 Stück | jede weitere 3,00 
 
 

Antipasti 15,50 

Zucchini, gebratene Champignons, Paprika, 
Fenchel, Portweinzwiebeln,  
Serrano Schinken mit 2 Scheiben  
geröstetem Brot und Dip 

gefüllte Steinpilz Ravioli 22,50 

In Butter gebraten mit Kräutern, 
Tomaten und Zwiebeln 
 
 

Lachsforelle in Sesamkruste 22,90 

Auf der Haut gebraten, mit wildem Brokkoli, 
Parmesansauce und Drillingen 
 
 

Knusprige Oldenburger Entenbrust 38,00 

                             oder 

Knusprige halbe Oldenburger Ente 38,00 

Auf Orangenrotkohl mit Knödeln und Sauce 

 

Rindergulasch 29,90 

Nach altem Familienrezept 
Mit Knödeln und Preiselbeeren auf saftiger Birne 

 

 

FRISCHER GRÜNKOHL MIT BREGENWURST 22,50                

Mit Bratkartoffeln und Senf 
+ Kassler 8,00 
+ 1 Bregenwürste 8,00 
  

 

Ochsenbäckchen 29,90 

Mit Drillingen und Orangenrotkohl 
 
 
 
 
 
 

Zimtschnecke  10,00 
 

Trifle vom Apfel 10,00 


